Cheévrerie de |@ Joanna / NA3

Communication bimestrielle Mai 2013

Sur la commune de Brindas ( 6 9 )
dans la plaine de « La Pras »,
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Ca bouge alafromagerie fermiere!!' L6 1 nt ®gr al |
production laitiere de nos chevres est transformé sur place,
dans un atelier aux normes Européennes.
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Cbest | a grande | essi ve, | e
pour la préparation des fromages de chevre !!!
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Etape 1 = Emprésurage é ,c 0 easdire g u 0 taih « cailler » le lait
dans | es bacs par | 6actddd)n d o Uk
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Etape 2 = Préparation sur la table

do®gout t agée oreatigne
les faisselles. (le « petit lait » va

s6®goutter et |
forment selon le type de moule).
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Etape 3 = Moulage « a lalouche » é
avec le souci de respecter un savoir
faire fermier.
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Pour faire un « palet » (spécialité de la Mai 2013
Chevrerie de la Joanna) faut 2 bonnes
louches par faisselle minimum !!!
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Etape4=D®b ut do ®guw préntra 246 minimum
avec 1 retournement, puis le ressuyage, le séchage et
enfin | @paurrbcommaneer .




Ici, ce sont des « palets », spécialité

de la Chevrerie de la Joanna, pour
accompagner VoS
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Etape 5 = Séchage dans le laiterie. (Que de temps et de main \\% '
déofuvre pour f aicewe!)n fr oilmag
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La des « doubles palets » Mai 2013

.
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Etil y adu boulot, car il ne faut pas oublier le
troupeau € €lds «jeunes € @uiont tres faim I!!



