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L'intégralité du lait produit par notre troupeau

est transformeé dans la fromagerie de la ferme
| 2

-1 Dérogation a l'agrément
lait et produits laitiers :
N°6902813

-1 Concilier respect d’un
savoir-faire paysan et
normes sanitaires
européennes est une des
lignes de conduite de la
Chevrerie de la Joanna




Le Palet




Le Cathelin




Le Tonnelet




Le Palet a la figue




Le coeur chevre &
figue




Le Tonnelet ail et fines herbes




Le Tonnelet estival




Le Tonnelet chevre &
noisettes
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Chévrerie de La Joannd




Les bouchons au miel de printemps




Le palet au miel de printemps




Coaur chevre & miel
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Chévrerie ae La Joanna




Le fromage blanc




Les bouchons




La Pyramide et la tour cendrée




Brin de chevre

Caractéristiques :

Fromage appartenant a la
catégorie « pate molle a
coagulation rapide » Apres 6
semaines minimum d’affinage,
ce fromage libere beaucoup de
parfum et de saveur. Sa texture
est plutot crayeuse. Se
conserve plusieurs semaines.

Poids :
De 180 g a 270g
Disponibilité :

De mai a ~ janvier




Tome de chevre




Gamme de produits a partir de viande
caprine et porcine
proposée par
Chevrerie de la Joanna
10 Coursiere de Messimieu
69126 Brindas
www.chevreriedelajoanha.fr
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La fabrication artisanale de ces terrines est réalisée par
I"atelier agréé CEE « les saveurs Lyonnaises » a Brindas (ZA
des Andrés-30,rue du chapitre)



Terrine brindasienne

Composition: maigre de chevre , maigre et
gras de porc, foie de porc ,ceuf entier ,sel ,
poivre et épices, ail

Recette sans colorant, ni conservateur

Les chevres sont élevées sur notre ferme.
Environ 70 % de leur alimentation est
produite sur notre exploitation. Elle est
composée de fourrages secs, pature, orge
ou triticale, mais et tourteau .

Pour donner un go(t plus savoureux ,du
porc provenant de notre élevage ou de
la ferme de Montplaisir a Brindas est
apporté dans cette recette.

Poids : 180g

Disponibilité : toute I'année




Terrine brindasienne au piment
d’Espelette




Terrine de chevreau




Terrine brindasienne a ’Armagnac
EN

Composition : viande caprine, gorge
et foie de porc, ceuf, sel, armagnac
(1%), 4 épices, poivre

Recette sans colorant, ni conservateur

Les caprins sont élevées sur notre
ferme . Environ 75% de leur
alimentation est produite sur notre
exploitation. Elle est composée
principalement de fourrages secs,
pature, orge ou triticale, mais et
tourteau .

Afin de donner un go(t plus
savoureux, du porc provenant de
notre élevage ou de la Ferme de
Montplaisir a Brindas est apporté
dans la recette.

Poids : 180 g

Disponibilité : toute I'année




